Valtuustoaloite Ylijaamaruuan hyodyntaminen

Kaupunginhallitus 01.11.2022 § 174

Kaupunginjohtaja

Paatos

Valmistelija: talous- ja hallintojohtaja Leena Sampi

Valtuutettu Hannele llola seka 9 muuta valtuutettua ja yksi
varavaltuutettu jattivat kaupunginvaltuuston kokouksessa
11.10.2022 oheismateriaalina olevan valtuustoaloitteen, jossa
toivotaan Kannuksen kehittavan ylijagamaruuan hyodyntamista.

Hallintosaannon 110 §:n mukaan kokouskutsussa mainittujen
asioiden kasittelyn jalkeen valtuustoryhmalla ja valtuutetulla on
oikeus tehda kirjallisia aloitteita kaupungin toimintaa ja hallintoa
koskevissa asioissa. Aloite annetaan puheenjohtajalle.

Aloite on sita enempaa kasittelematta lahetettava
kaupunginhallituksen valmisteltavaksi. Valtuusto voi paattaa, etta
aloitteessa tarkoitetun asian valmistelusta kaydaan
lahetekeskustelu.

Aloite kuuluu teknisten palveluiden toimialaan.
Kaupunginhallitus merkitsee aloitteen tiedoksi ja paattaa lahettaa

sen teknisten palveluiden toimialan valmisteltavaksi ja paatettavaksi.

Kaupunginhallitus paatti yksimielisesti hyvaksya kaupunginjohtajan
ehdotuksen asiassa.

Teknisten palveluiden lautakunta 14.12.2022 § 94

196/02.09.00/2022

Valmistelija: tekninen johtaja Johanna Vakkuri, ruoka- ja
puhdistuspalvelupaallikkoé Sirpa Maliniemi

Ruokapalveluissa on selvitetty mahdollisuuksia ylijaamaruuan
myyntiin tai lahjoittamiseen seka selvitetty biojatteen kertymista eri
toimipisteista.

Kannuksessa on yksi keskuskeittio, josta ruokaa valmistetaan
palvelukeittidille 16 eri jakopisteeseen. Paivakodit tilaavat ruoat
Jamix-ruokatuotanto-ohjelman kautta kerran viikossa. Tilaaminen
tapahtuu annosmaarina. Koulujen ateriamaaran pyrkii keskuskeittio
arvioimaan. Koulujen toiminnan ilmoitetut muutokset huomioidaan
annosmaarissa saatujen tietojen perusteella. Keittiohenkildkunta
tilaa ruokaa myos kilomaarina.

Kouluilla ja paivakodeissa seurataan ruokahavikkia jatkuvasti.
Paivakodeilla ruokahavikkia syntyy paivittain n. 2,5 kg yhta
jakopistetta kohti. Tahan sisaltyvat kaikki lounaalta ja valipalalta
jaaneet ruuat eli perunat, kastike, keitot, salaatit, jalkiruoat,



Tekninen johtaja

Paatos

tuorepalat jne. Kouluilla ruokahavikkia syntyy paivittain 3-8 kg
jakopisteen ruokailijamaaran vaihdellessa. Myds kouluilla tdhan
sisaltyvat kaikki lounaalta jaaneet ruuat eli perunat, kastike, keitot,
salaatit, lisdkekasvis ja kappaletavara. Ruokahavikkiin sisaltyy
kaikissa jakopisteissa myos syntyva lautasjate, jota esim.
Koulukeskuksessa on vajaa 2/3 jatteesta.

Paivahoidossa havikkia syntyy eniten pienissa kohteissa ja
osastoruokailussa. Havikkia syntyy myos sen takia, etta ruokaa on
tilattu useammalle henkilolle kuin mita todellisuudessa ruokailijoita
on. Kaikki osastoilta palautettu ruoka on biojatetta. Kouluilla ruoan
menekkia on todella vaikea arvioida. Oppilaita on pois, kaikki eivat
tule ruokailuun, on koeviikkoja, retkia, lukujarjestykset vaihtuvat
kuuden viikon valein kurssimuotoisen opetuksen vuoksi jne.
Paivittain ruokailijamaarissa on helposti 50 annoksen ero.

Kouluilla linjastoruokailussa havikki on pieninta. Luokkaruokailun
havikki on aina biojatetta.

Ylijadmaruuan myyntiin littyy monia kaytannon esteita, joita ei voida
ratkaista ilman investointeja tai lisaresursseja. Ylijgamaruuan
lahjoittamista hyvantekevaisyyteen on selvitetty yhdessa
seurakunnan kanssa, mutta myds tahan jarjestelyyn liittyy kaytannon
esteita.

Ruokahuollon selvitys biojatteesta ja sen kertymisesta
jakopisteittain, yljaamaruuan myyntiin tai lahjoittamiseen liittyvista
huomioitavista asioista seka ehdotukset toiminnan tehostamiseksi ja
havikin pienentamiseksi on liitteena.

Teknisten palveluiden lautakunta paattaa, etta

1. biojatteen maaran vahentamiseen pyritaan kaikilla kaytettavissa
olevilla ruokapalvelun keinoilla seka yhteistydssa opetus- ja
varhaiskasvatushenkiloston kanssa

2. ylijgdmaruuan myyntiin ja/tai lahjoittamiseen liittyvia esteita
pyritdan aktiivisesti poistamaan

3. tarjotaan edelleen lukion asuntolassa asuville oppilaille
mahdollisuutta hakea ylijgamaruokaa paivittain.

Teknisten palveluiden lautakunta paatti yksimielisesti hyvaksya
teknisen johtajan ehdotuksen asiassa.



